LA CARTE DE LA NIGHT (VENDREDI SOIR)

A YAUTE

UNE CUISINE DE VADROUILLE AUSSI FRAICHE QUE LE MONT BLANC

POCUR COMMENCER

® FROMAGE FRAIS A L'AIL DES OURS tttttttiiiiiiiieissssssssscscsssssssnses 6,9
® CROQUETTES DE FROMAGES (MALAKOFF SUISSE) X2...7 X3...9
® ST MARCELIN FONDANT, CROQUANT, PIQUANT -cctceeetneerenccenncns 10

Fromage créeémeux du Dauphiné fondu a I'huile piment doux (8 minutes de cuisson)

2436

RACLETTE AU LAIT CRU - PERS-JUSSY (74)

Fromage a Raclette et pomme de terre a volonté
Charcuteries premium coupée a l'italienne par le chef
salade mélée

LA RACLETTE

Prix par personne, 2 personnes minimum v b

NCS FONDUES

Prix par personne, 2 personnes minimum
Accompagnées de pain boulanger a tremper et salade

FONDUE D’LA YAUTE 20
Comté, Abondance, Beaufort, flambeée

FONDUE A L’AIL DES OURS 21
Ail des ours et vermouth blanc

FONDUE QUI PIQUE 23
Piment et pepperonni

FONDUE MOUNTAIN 23
Lardons et oignons carameélisés

FONDUE AUX MORILLES 27

FONDUE DES CARNILOVERS *réservation 48h a I'avance obligatoire 25

Boeuf (250gr/personne) a tremper dans un bouillon aromathique au vin rouge dont
seule Bénédicte a la recette ! Frites maison et salade.

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 5€ L’ASSIETTE
FRITES MAISON A TREMPER 5€ LE BOL

FORMAT XL 7€/PERSONNE

100gr de fromage supplémentaire par personnes

NOS AUTRES SPECIALITES

REBLOCHONNADE(2 PERSONNES) 15 minutes de cuisson 38
Y2 Reblochon AOP réti au vin blanc, charcuterie en chiffonade pomme de terre salade

LA SAINTE TARTIFLETTE 15 minutes de cuisson 18
Au Reblochon AOP des Aravis, salade

DUO DE DIOTS DE SAVOIE, FRITES MAISON 19

Saucisses maigres fumeées et marinées au vin rouge plusieurs heures

¥

CHARCUTERIE A VOLONTE

(pour I'ensemble des convives de |la tablée)
9. )

’ Végétarien ou version Végétarienne ’

Prix Net

Cuisiné avecw
Service Compris

en quantité limitee

www.layaute.restaurant.fr
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